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Emder Krabbensuppe

mit frischen Nordseckrabben und Krdutersahne
7.20€

Rinderkraftbriihe ,, Royal*
mit Eierstich und Gemiisestreifen
590 €

Tomatencreme mif Pesfosahne

und Croufons
6,30 €

Fetakdse im Speckmantel gebraten,

mif Pinienkernen, Waldhonig, Baguette
1020 €

,» Oslfriesisches Bruschetta“
GerOstefes Baguette mif zweierlei Salaf von Rispenfomaten,

Zwiebeln, Basilikum, mif Emder Matjes und Nordseckrabben
11,20 €
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Nordseescholle, gebrafen,

zerlassener Butter, Bratkartkarfoffeln und einem gemischten Salat
natur 15,80 €
mit gebratenen Speckwiirfeln 18,80 €
mit frischen Nordseekrabben 21,80 €
Filetiert + 1,20 €

Kleine Nordsee-Seezungen, gebraften,
mif Zifronenbulter, Salzkarfofteln

Tagespreis

Zanderfilet, ca 160gr;

gediinstet, mif Rieslingsauce und Butterkarfoffeln
18,80 €

3 milde Matjestilets ,,Hausfrauen Art
mif Apfeln, Zwiebeln, Gurken in Sahne eingelegt.
Salzkarfoffeln
14,90 €
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/ Gemiiseteller

Frisches Gemiise vom Markt mif hausgemachter Pasta,

gebratenen Champignons, und milder Gorgonzolasauce
14,80 €

Kichererbsen — Curry
Kichererbsen, Karoften, Sellerie, Karfoffeln

und einer Curry-Kokosmilchsauce und Krduter verfeinert
1320 €

Hausgemachte Nudeln,
in Spinatsauce geschwenkt,

mif Pinienkernen und Gorgonzola grafiniert
1390 €

Zu jedem Gerichf reichen wir einen kleinen Salaf vorweg.
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»Emder Fischteller*
3 verschiedene Filets von Zander, Scholle und Lachs, gebrafen,
auf Rieslingsauce, mift Nordseekrabben garnierft

Salzkarfoffeln und Gemiise garniert
24,60 €

syAdlerspezialteller«
3 kleine Filets von Schwein, mif frischem Gemiise,

Pilzrahmsauce und Bratkarfofteln
17,60 €

Gebratenes Schnitzel vom Schwein,
Rahmsauce mit frischen Champignons

dazu Gemiisegarnitur und Spétzle
14,90 €

Poulardenbrust- Curry, ,,Indonesisch*
mif gebratenen Friichten, Currysauce,

mit Mandelplitter garniert, zweierlei Reis
1590 €

»Biirgermeisterteller*
Rindertiletmedaillon, Schweinetfilet ca.200 gr, gebraten,

mit Krduterbutter, Speckbohnen und Bratkarfoffeln
26,60 €

Zu jedem Gerichf reichen wir einen kleinen Salaf vorweg.
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Skantjes, hiesinger Plattfisch, gebraten,

zerlassener Butter und Bratkarfoffeln
16,60 €

Zarter Brafen vom Rehbock,

Pilzrahmsauce, Preiselbeerbirne, Kroketfen
1960 €

Adler-Chesse-Burger
,Rindfleischpaftty, Blattsalate

Gurke, Tomate, Sauce Choron, Pommes-trifes
15,90 €

Frischer, deufscher, Stangenspargel
Alle Spargelgerichfe servieren wir mit
Sause Hollanddaise zerlassener Butter, Salzkarfoffeln

14,50 €
- Spargel mit 2 kleinen Schnitzeln 1850 €
: Spargel mif rohem Schinken ca 100 gr 17,50 €
: Spargel mit gebrafenem Schollenfilet 22,50 €
: Spargel 3 Schweinefiletmedaillons 1950 €
: Spargel mit Rinderfilef ca.200 gr 2990 €

Zu jedem Gerichf reichen wir einen kleinen Salaf vorweg.




Liebe Gaste! . au Chocolat, Schlagsahne, , Creme brailé,

Schokoladenravioli, ,klein aber fein”,

Seit dem 13. Dezember 14 gilt die neue
Lebensmittelkennzeichnung. Diese sagt aus, dass o Suppen und SoRen:
die nachstehenden allergenen Stoffe und

in allen Suppen, auBer klaren Suppen, CurrysoRe, Krabbensuppe,

Lebensmittel in den Speisen ausgewiesen
werden miissen.Nachfolgend erhalten Sie eine
Ubersicht, welche Speisen mit Allergenen

behaftet sind. Sollten Sie dariiber hinaus
Wiinsche und Fragen haben, stehen wir lhnen
gerne mit fachkundiger Beratung zur Verfiigung.

Glutenhaltige Getreide:

alle Arten von Brot, Baguette und Brétchen, Croutons auf Suppen
panierte Schnitzel, gebackene Garnelen, Naturfisch gebraten,wurde vorm
braten mehliert,

Spatzle, Serviettenknddel, Kartoffelknddel, hausgemachte Nudeln,

Hippengeback, Pfannkuchenstreifen

Krebstiere
Hummer, Krabben, Krabbenrahmsuppe, Kartoffelsuppe mit Krabben,

Garnelen, Meeresfriichtesalat, Klare Fischsuppe

Eier:
Sauce Hollandaise, auch bei Gemse, Polenta, Schokoladenravioli,
Dessertcremes, Creme brulée, Mousse au Chocolat, Eis, Tiramisu,
hausgemachte Nudeln, Spatzle, Macairekartoffeln, Kroketten,

Mandelbéllchen, Herzoginkartoffeln,Eierstich

Fische:
Lachs, Scholle, ,frisch vom Kutter”,Skantjes, SteinbeiRer,
Zander, Vitello Tonnato, Fischterrine, Krabbensuppe ,Welsfilet, Seelachs,
Rotbarsch, Knurrhahn,Emder Fischsuppe, Seehecht, Ostfriesisches

Bruscetta

Erdniisse
Schokoladendekor, Gemise, welches ggf. mit Mandeln garniert wurde,
Nuss-Wok, vegetarischer Wokgemise, SchokoladensoRe, Mousse au
Chocolat, Schokoladencreme, Pralinen, Krokant, Pommes frites,

Kroketten, Speiseeis.

Lupinen
in Brot, Geback, ggf. in glutenfreie Produkte.

Sojabohnen:

Fischsuppe, Salatbouquets,Wildmarinade

Milch / Laktose:

Dessert:

Dessert-cremes, VanillesoRe, Eis, SchokoladensoRe, Schokolade, Mousse

HummersoRe, RieslingsoRe, SafransoRe, Pilzrahmsaucen,

Pfeffersauce

. Beilagen & Sofen:
gestovter Spitzkohl/Wirsingkohl, Rahmspinat, Dips zum Couvert, Dips

zum Vitello Tonnato, Krauterquark, gefullte Anti Pasti, Salat-
Joghurtdressings, Kasegerichte, Reis, da wir Reis mit Butter
abschmecken, RahmsoRen wie PfeffersoRe, PilzsoRe, Salzkartoffeln,

Gratinkartoffeln

. Sonstiges:
Schlagsahne, Vitello Tonnato, Ricotta,
Joghurt, Fetakase, Creme fraiche, Kdse, Mozzarella
Mayonnaise, Pesto, Kdse- und belegte Brote, Aufschnittplatten,

Butter, Cappuccino, heille Schokolade, Parmesan

Schalenfriichte / Nusse:

Im ,frisches Gemuse” (Brokkoli mit Mandelbutter), SchokoladensoRe,
Schokoladencremes, Schokoladenmousse, sowie alle weiteren
Schokoladenprodukten. Alle Desserts, da ggf. mit Schokolade &
Pistazienkernen garniert wird.

Spuren finden sich auch in Joghurtdressings

Im vegetarischen Gerichten, heie Schokolade, vegetarischer Burger

Sellerie:
Spuren von Sellerie sind enthalten in allen dunklen SoRen, Briihen,
Kraftbriihen und Suppen. Gedunsteter Fisch,

In allen Wokgerichten, Pilzragout und -saucen,

Senf:
Vinaigrette fur Salatbouquets, Senfdressing,
Rinderrouladen, Mayonnaise, Ketchup, Saure Gurken bei Garnituren von
kalten Platten, z.T. Kase, HausfrauensoRe, Salamibrote, verschiedene

Wourstsorten bei Aufschnittplatten , Vitello Tonnato, Wildmarinade

Sesamsamen:

verschiedene Baguettes, Knackebrot, Brotsorten, ggf. Gebdck zum Kaffee,

Schwefeldioxid:
in Rosinen, getrocknetes Obst beim Friihstlcksbuffet, Musli, Sauerkraut,
Fruchtsafte, auBerdem in verschiedenen Weinen und
Pils und Hefeweizenbiere, Serranoschinken, Raucherschinken, Speck,
Vitello TonnatoWeichtiere:

Tintenfisch, Pulpo, Austern, Muscheln



